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VARID

Anche in quota

le regole

della pianura |

a sveglia & quella
di sempre, senza
orologio. Appena
un po’ di loce - in
piena estate ['alba
arriva che & davvero presto -

e ¢l 5l alza per la prima delle |
due mungiture di giornata. |
| Anche il sistemna di lavoro, la |

stagionatura, la cura del be-
stinme & secondo tradizione,
ma la legge & legge. Cosl an-
che in quota il formaggio si
fa secondo le norme che val-
gono per i caseifici di pianu-
| ra. Pure a costo di finire in
| uncontainer.
|  Giuseppe De Giuli, 43 an-
ni, ha passato la vita tra stal-
le, alpeggi, caglio e Iatte ma
[a ancora un po’ [atica & In-
dossare la tuta bianca d'ordi-
nanza per entrare nel caseifi-
cio che il Parco Veglia Deve-
ro ha posizionato alle spalle

del centro accoglienza appe- |

na finita la strada che g'ar-
rampica verso la piana del
Veglia. Da quest"anno con la
compagna Silke Darlien - te-
desea cresciuta tra Ambur-
go e Brema, gulda turistica
in Italia con buona padronan-
za di quattro lingue - De Giuli

TRA PASSATO E FUTURO
| & teeniche tradizionali

vengono applicate
con laiuto della teenologia

usa il caseilicio-container
portato lasshi con l'elicottero
e gestisce anche il punto in-
formaziond, dove vende il suo
sgrassos del Veglin. 11 for-
maggic che, appunto, da
gqualche mese prende forma
in quel box prefabbricato di
lamiera. In futuro la struttu-
ra sard usata anche di altri
pastori, perché tutti si ade-
gunno alle normative e in
ogni alpeggio cisi & attrezza-
ti come si pub.

D sef a otto forme al glor-
no («verso fine stagione la
produzione delle mueche ca-
law), quasi la metd pinzzata
tra escursionisti e amici, il re-
sto affinato e distribuito dal-
la Casera di Verbania. «Ero
abituato al Monscera - rac-
conta -, qui grazie al Parco la
condizione di vita & di lavoro
& buona. E si produce ottimo
formaggios. Nessun proble-
ma per il container? «E' giu-
sto che si rispettino le leggi
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L'ossolano
i elatedesca

3 | ; Gi
L g D Giuli
& Silke Derien
producono
formaggio
con il latte
delle loro
trenta mucche
& gestiscono
ilpunto
informazioni
del Parco
all' Alpe Veglia
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T forma 0070 d’alpe
nasce nel contamer

[l “orasso” del Veglia prodotto nel caseificio mobile

Nuova assodiazione

 Sorrididigusto. it debutta a Cheese

. wmm On line da oggi il sito In-  tutti, con una sola regola: far
ternet, sard presentataa Chee-  emergere i prodotti di quali-
se I'associazione ssorrididigu-  taw. intanto a Cheese, la princi-
sto.its. Il gruppo, destinatoad  pale fiera italiana dedicata ai
allargarsi in Halia, si occuperda  formaggi, saranno due e

- divalorizzare le tipicita nel set-  aziende del Vco impegnate: La

| tore enogastronomico. Tre i Casera di Verbania e Castagna

- fondatori: Perolari formaggi  di Ornavasso. Alla rassegna di

| del Bergamasco, I'azienda agri-  Slow food ci sara pure lo stand
cola Corte Donda del Mantova-  della Camera di commercio

. no e La Casera di Intra. «Ma -  che distribuira diecimila volan-
precisano - la porta & apertaa  tini dedicati ai prodotti locali.
sull'igiene anche in montagna. | la mandria quando é Il momen-
In fondo cambia solo il luogo di | to giustos. E tante altre cose:
lavorazione del latte, non la | insomma, di fare | pastori co-
qualités, me una volta.

C"d meno romanticismo nel
vedere il latte portato a tempe-
ratura (dai 38 al 42 gradi) con
una serpentina d'acqua calda
anziché con il funeo acceso sot-
to il pentolone dells cagliata,
ama il risultato & lo stegsos. E
poi, dicono, quello che conta
«¢ il tipo di erba data in pasto
agli animalis, «& la capacita di
affinare le tome», «di spostare

Container promosso? La
conferma viene dal pragmati-
smo tedesco di Silke: «La gen-
te passa e compra. Ripassa e
bo richiedes.

Il egrassos del veglia sard
presentato per la prima volta
al grande pubblico da venerd)
a lunedl a Bra nell'ambito di
«Cheeses, |la fiera sui formag-
gl organizzata da Slow food.




